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Die neue Dimension
in der
Eiswurfelbereitung




Das Mega-Line-Konzept.

Die hochleistungsfahigen Eisbereitungssysteme der Produktlinie Mega Line wurden
speziell fur die rationelle Herstellung groBer Eiswirfelmengen entwickelt. Die modu-
laren Komponenten fir Produktion, Bevorratung, Abfilllen und Abwiegen der
Eiswirfel ermoglichen maB3geschneiderte Systemlosungen. Im Hinblick auf Leistung,
Flexibilitat und Rentabilitidt setzt die Produktlinie Mega-Line neue MaBstdbe in der
gewerblichen und industriellen Eiswiirfelbereitung.
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Einsatzgebiete

Eiswurfel werden heutzutage sehr vielseitig
verwendet. Uberall dort, wo sie zum Kuhlen,
Prasentieren und Lagern von Speisen und
Getranken eingesetzt werden, ist ein zuneh-
mender Bedarf festzustellen. Ob im
Flugzeug, auf der Sonnenterrasse oder in
der Diskothek — Eiswdrfel erfreuen sich groi-
ter Beliebtheit und liegen voll im Trend.
Neben der Kuhlwirkung ist die Faszination,
die von den glitzernden, kalten, schmelzen-
den Eiswdurfeln ausgeht, ein ganz wichtiger
Aspekt.

Bei der Herstellung von Eiswdrfeln garantiert
das variable Mega-Line-Konzept mit seiner mo-
dularen Bauweise ein HoéchstmaB  an
Flexibilitat und Leistungsfahigkeit far eine
Vielzahl von Anwendungsfallen. Dieses Eis-
bereitungssystem bietet ideale Losungen fur

Airlines

Cateringunternehmen
Party-Services

Grof3- und Erlebnisgastronomie
Diskotheken

Freizeitparks

Eisfabriken

und alle anderen Anwendungsfalle, bei
denen Eiswdurfel zur gewerblichen, techni-
schen oder industriellen Verwendung in
groBen Mengen benétigt werden.

Die unverwechselbaren Hohleiskegel der
WESSAMAT-Eisbereitungssysteme bestechen
durch ihre besondere Form. Kristallklar -
ohne Eintribungen und hygienisch ein-
wandfrei — werden sie dem hohen Anspruch
an Qualitat und Hygiene in vollem Umfang
gerecht.

|<— max. 47 mm —>|

e o34 mm— ]

Format (maximal): @ 34 mm, H: 40 mm, Gewicht ca. 27 g

Das Format der Eiswurfel wird wahrend der
Produktion durch einen Eisstarkemotor uber-
wacht. Durch die Méglichkeit zur zeitgesteu-
erten Produktion und einer Verkurzung der
Gefrierphase kénnen auf Wunsch Eiswurfel
mit kleinerem Format produziert werden.




Eiswurfelbereitung mit System.

Das Konzept

Das Konzept der Mega-Line basiert auf dem
Prinzip der Modulbauweise. Fur die Eiswdr-
felproduktion, die Bevorratung sowie das
Abflullen und Abwiegen stehen Systemkom-
ponenten zur Verflgung, die fur individuelle
Anwendungsfalle leistungsfahige und funk-
tionale Komplettldsungen erméglichen.

Die Eiswiirfelbereitung

Fur die Eiswurfelproduktion wird das
Eisbereitungsmodul Z 2000 W einge-
setzt. Die Leistung eines Eisbereitungs-
moduls betragt 840 kg Eiswdrfel pro Tag.
Fur die Herstellung gréflerer Eiswdurfel-
mengen werden mehrere Eisbereitungsmo-
dule gleichzeitig eingesetzt, so dass kunden-
spezifische Lésungen fur den Eiswurfelbedarf
bis zu 7.500 kg pro Tag zu realisieren sind.

Die Bevorratung

Far unterschiedliche Eiswurfelmengen und
Anwendungsfalle stehen Vorratsbehalter/
Dispenser in verschiedenen Ausfuhrungs-
varianten — mit und ohne Abfullsysteme —
zur Verfugung:

Vorratsbehalter B 750 mit 1 Eisberei-
tungsmodul Z 2000 W zur Herstellung
von 840 kg Eiswurfel pro Tag.

@® Vorratsbehalter Typ B 750

Dieser Vorratsbehalter zur manuellen
Entnahme der Eiswurfel hat ein
Fassungsvermdégen von 560 kg und kann
in Kombination mit 1 bis 3 Eisbereitungs-
modulen Z 2000 W fur die Produktion bis
2.520 kg Eiswurfel pro Tag eingesetzt
werden.

® Dispenser Typ D 700

Vorratsbehalter mit 480 kg Fassungs-
vermégen und automatischer, intervallge-
steuerter Auflockerungseinheit. Uber eine
Abfulleinheit mit werkseitig voreinge-
steller Eiswurfelmenge kénnen nach Kun-
denwunsch Portionen von 2 kg bis 5 kg
entnommen werden. Die Entnahmemen-
ge ohne Portionierung betragt 25 kg bis
maximal 30 kg pro Minute. Es kbnnen bis
zu 3 Eisbereitungseinheiten Typ Z 2000 W
far den Eiswurfelbedarf bis 2.520 kg pro
Tag auf dem Dispenser D 700 installiert
werden.

@® Dispenser Typ D 710

Dieser Dispenser, auf dem ebenfalls bis zu
3 Eisbereitungsmodule insatalliert wer-
den koénnen, entspricht hinsichtlich
Leistung, Fassungsvermégen, Ausstat-
tung und Funktion dem Dispenser Typ
D 700. Er verfugt jedoch Uber eine inte-
grierte, elektronische Wiegetechnik, die
ideal geeignet ist, um Eiswurfel mit hoher
Prazision in gewichtsgenauen Portionen
(stufenlos von 2 kg bis 5 kg pro Portion
einstellbar) abzufullen. Schon alleine durch
die Vermeidung der Fehimengen, die beim
Abfullen ohne genaue Gewichtskontrolle
unvermeidbar sind, amortisiert sich diese
Wiegetechnik far Unternehmen, die Eis-
wdurfel in Portionen verkaufen, innerhalb
kurzester Zeit.

Dispenser D 710 mit 2 Eisbereitungs-
modulen Z 2000 W zur Herstellung von
1.680 kg Eiswdurfel pro Tag.

® Kundenspezifische Losungen

Neben den serienmafiigen Komponenten
zum Bevorraten, Abflllen und Abwiegen
der Eiswurfel werden von WESSAMAT far
spezielle Anwendungsfalle individuelle
Systemlésungen mit anderen Volumen,
Abfullleistungen und Funktionen konzi-
piert. So kénnen beispielsweise mit einem
speziellen Dispenser zur Aufnahme von 9
Eisbereitungseinheiten des Typs Z 2000
W pro Tag bis zu 7.560 kg Eiswurfel pro-
duziert und abgefullt werden.

Dispenser D 2000 (kundenspezifische
Sonderlésung) mit 9 Eisbereitungsmodu-
len Z 2000 W zur Herstellung von 7.560 kg
Eiswdrfel pro Tag.

Eisbereitungsmodul Z 2000 W
(Leistung: 840 kg Eiswurfel pro Tag)

Komfortable, klappbare

Offnung zur manuellen
Eiswurfelentnahme

Doppelwandiger
Vorratsbehalter B 750

aus Edelstahl, mit
doppeltem Boden
zur Drainage des
Schmelzwassers




Das Mega-Line-Konzept.
Eiswurfelbereitung wie von einem
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Die technis'chen.und funktionalen
High-Lights dieser Produktlinie wer-
den hier am Beispiel einer kompletten
Systemlosung, bestehend aus zwei
Eisbereitungsnioqulen_z 2000 W mit

Eiswlrfeldispenser D 710, dargestelit.
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1 Eisbereitungsmodul Typ Z 2000 W,
[Edelstahlgehause auf Aluminiumrah-

‘men), 840 kg-Eisleistung pro Tag. (Es MFN

konnen maximal bis zu 3 Eisberejtungs-

module vom Typ Z 2000 W iibereinan- - (fé
der installiert werden.) V

2 E_iswiirfelajspenser Typ 710 zum Be-

vorfaten und automatischen Abfiillen

der Eiswiirfel, Fassungsvermoégen:

480 kg Eiswiirfel. Das doppelwandige

Edelstahigehiuse sorgt fiir optimale —
Kalteisolierung und geringe Schmelz- : Il[ﬂumul
wirkung wahrend der Bevorratung der : H]II"”"']”I
Eiswiirfel. Die Innenwand des mm"m"m
Vorratsbehalters ,ist rfach unten hin

abgerundet, damit beim Betrieb der

intervallgesteuerten Auflockerungs-

und Fordereinheit alle’ Eiswiirfel

erreicht werden. :
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3 Motor fir den Betrieb der Auflocke-
rungs- und Fordereinrichtung “im Vor-
ratsbehalter/Dispenser. Die Auflocke-
rung der Eiswiirfel erfolgt intervalige-
steuert in programmierten Zeitabstan-
den _und verhindert das Zusammen-
frieren der Eiswirfel. ~

-
.
-

Schemazeichnung Dispenser D 710 mit 2 Eisbereitungsmodulen Z 2000 W
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4 Kontrolifenster aus *Plexiglas zur

Uberpriifung.der Foérderfunktion.

5 . Abfilleinheit mit Forderschnecke
*und elektronischer  Portionier- und
Wiegeeinrichtung zum gewichtsge-
nauen AbWiegen und  Portionieren
(2 - 5 kg stufenlos progrémmierbar).
Die ‘Entnahme der portionierten
‘Eiswurfelmenge erfolgt per. Tasten-
druck. Der Forder- und Wiegeprozess
kann uber einen.beliebigen Zeitraum
erfolgen (solange Eisvorrat im Dispen-
ser vorhanden ist). Die Entnahme-
menge ohne’Portionierung betrigt 25
bis 30 kg Eiswiirfel pro Minute. 5

6 Display mit Folientastatur zur indi-
viduellen , ‘Gewichtsprogrammierung
-und Kontrolle des Abwiegeprozesses.
Eingabe' der gewiinschten-: Sonmenge
durch Tastendruck.(9 vorprogrammier-
bare Gewichtsmengen, wahlweise zwi-
schen 2 kg und 5°kg) einstellbar.
7-\nzeige der Soli- und Istwerte zur'
Uberpriifung der Portioniergenauig-
keit.

7 Ausgabeschacht fur Eiswiirfelent-

nahme (mit und ohne Portionierung).

8 Packtisch mit Beutel-/Behalterauf-
lage und Tropfwanne.




Professionelle Technik.

Halbautomatisches Reinigungssystem
Das Eisbereitungsmodul Z 2000 W verftgt
uber ein halbautomatisches Reinigungs-
system, das bei Bedarf vom Anwender akti-
viert werden kann und mit dem Kalk-
ablagerungen und Verunreinigungen zwi-
schen den Wartungsintervallen ohne groRen
Aufwand zu entfernen sind.

Eisbereitungstechnik

Die Eiswdrfelproduktion beruht auf dem
Prinzip der Zentrifugaltechnik. Hierbei wird
Trinkwasser, das sich in der Eisbereitungs-
wanne befindet, durch rotierende Schleuder-
elemente vernebelt. An den Verdampfer-
fingern, die im Eisbereitungsmodul horizon-
tal angeordnet sind, bilden sich wahrend
der Gefrierphase kegelférmige Eiswdrfel,
ohne scharfe Kanten.

Nachdem die Eiswurfel ihre definierte GréRe
erreicht haben, wird automatisch von der
Kuhlphase in die Abtauphase Ubergeleitet.
Die Eiswdurfel 16sen sich von den erwarmten
Verdampferfingern und fallen in den Vorrats-
behdélter. Nach Beendigung der Abtauphase
wird automatisch ein neuer Eisbereitungs-
prozess eingeleitet. Aus hygienischen
Granden wird das in der Eisbereitungs-
wanne befindliche Restwasser regelmaBig
entfernt und durch neues Frischwasser
ersetzt, was sich positiv auf das Aussehen
und die hygienische Reinheit der nach-
folgend produzierten Eiswurfel auswirkt.

—
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Eisbereitungsprozess

N
- L
Abtauphase

Kiithlung

Die Eisbereitungsmodule vom Typ Z 2000 W
sind serienmaflig mit Wasserkihlung ausge-
stattet. Je nach Einsatzgebiet, Umgebungs-
temperatur, Anwendungsfall und Eiswurfel-
menge kénnen die Eisbereitungsmodule
auch mit alternativen Kdhlsystemen ausge-
stattet werden. Fur die effizienteste und
kostenguinstigste Kuhlung sind folgende
Varianten méglich.

® WasserkUhlung (serienmafig)

® Remote-Condenser (Split-VerflUssiger)
zur LuftkGhlung (Option)

@® Externer KUhlturm (Option)

@ Anschluss an bauseits vorhandenen
Kaltwassersatz (Option)

Diese alternativen Kuahlarten werden vorwie-
gend eingesetzt, um den Verbrauch an
Kdhlwasser zu reduzieren und bei hohem
Eiswurfelbedarf die Betriebskosten zu sen-
ken. Bei der Projektierung eines mabi-
geschneiderten Eisbereitungssystems der
Produktlinie Mega-Line kann von WESSAMAT
die kostengUnstigste Kuahlart im Rahmen
einer Wirtschaftlichkeitsberechnung ermittelt
werden. Das ermdglicht dem Anwender im
Voraus eine genaue Kalkulation der Kosten
und erleichtert die Entscheidung fur die opti-
male Kihlung der Eisbereitungsanlage.

Trinkwasseranschluss

e

450L/h Z 2000 W

B
|

Wasser fur Eisbereitung =43 L/ h

Y

Vorratsbehalter / _ ——

Eiswurfel = 35 kg / h

| |
_Wl( 1

Dispenser
U U Restwasser Kahlwasser
Eisbereitung 407 L/h
8L/h
Trinkwasser-Durchlaufkiihlung (serienmaBig)
Ventilator
— 1
Trinkwasseranschluss
—
N Kaltemittel 4=
W3Lsh Z 2000 W I
) Wasser fur Eisbereitung =43 L/ h ——
| * Remote-
Y Condenser
Eiswiirfel = 35 kg / h 1(
) I
Vorratsbehdilter /
Dispenser
U U Restwasser
Eisbereitung
8L/h

LuftkGhlung mit externem VerflUsiger (Remote-Condenser), als Option lieferbar

Trinkwasseranschluss
/
43L/h Z 2000 W
_ Wasser fur Eisbereitung = 43 L/ h [—
] |
Y
Eiswirfel = 35 kg / h Restwasser/
) ¢ Ruckkahlbehalter
Vorratsbehdilter /
Dispenser
1] U

Restwasser
Eisbereitung
8L/h

Pumpe far Kahlkreislauf /

Kuhlwasserverbrauch ca. 2% der
zirkulierenden Kuhlwassermenge

WasserkGhlung mit externem Kuhlturm, als Option lieferbar



Zukunftsweisender Service.

Modernes Servicemanagement
Eisbereitungssysteme sind praktisch ununter-
brochen im Einsatz und werden wahrend
des Betriebs relativ stark beansprucht. Dabei
stellt der kontinuierliche Betrieb (Produk-
tions- bzw. Stand-By-Phase) hdéchste
Anforderungen an Kkaltetechnische Kompo-
nenten, Motoren und andere bewegliche
Teile der Eisbereitungsanlage. Die im
Trinkwasser befindlichen Inhaltsstoffe tragen
ebenfalls dazu bei, die Funktion der Anlage
duch  Ablagerungen von Kalk und
Verunreinigungen zu beeinflussen. Ein funk-
tionierendes Service-Konzept ist deshalb
unabdingbare Voraussetzung flr dauerhafte
Funktion, Hygiene und Werterhaltung der
Eisbereitungsanlage.

Von der Planung und Projektierung uber die
Installation und die Inbetriebnahme bis hin
zu Inspektionen, Wartungen und Hygiene-
reinigungen bietet WESSAMAT ein umfassen-
des Service-Konzept — ohne ,Wenn und Aber”.
Einen besonderen Vorteil im Rahmen dieses
Service-Konzeptes bietet das Diagnose-
System, das bei der Produktlinie Mega-Line
erstmals zum Einsatz kommt. Die Voraus-
setzungen hierfur schafft die Steuerung auf
Basis eines Mikrocontrollers, der die
Verarbeitung und Speicherung von Daten
sowie die Kommunikation mit anderen digi-
talen Systemen ermdglicht. Mit einem
Modem (als Option lieferbar) lassen sich
anlagenspezifische Daten der Eisbereitungs-
anlage auch bei grofRen Entfernungen tber
das Telefonnetz Ubertragen, so daf3 Stérun-
gen im Betriebsablauf analysiert und gezielte
MaBnahmen zur Beseitigung der Stérung
eingeleitet werden kénnen.

Das Servicediagnosesystem SDS ermoglicht
bei laufendem Produktionsprozess online
die Fernabfrage von Sensorwerten der
einzelnen Aggregate.

Ferndiagnose durch SDS

In Verbindung mit der Datenferntber-
tragung werden mit diesem zukunftsweisen-
den Diagnosesystem drei Serviceziele reali-
siert:

® Durch den Abruf von Sensorwerten fur
die einzelnen Aggregate (Online-Diagnose
bei laufendem Produktionsprozess) kbnnen
die Ursachen fur Stérungen am Eisberei-
tungssystem erkannt und gezielte MaBnah-
men zur Stérungsbeseitigung eingeleitet
werden. Der Servicetechniker ist dadurch
nicht mehr alleine von den Beurteilungen
des Bedienungspersonals abhangig, was
insbesondere beim internationalen Einsatz
der Anlagen - aufgrund der teilweise vor-
handenen Sprachbarrieren — von besonde-
rem Vorteil ist. Auf diesem Weg werden
durch das SDS (Service-Diagnose-System) die
Anzahl der Serviceeinsatze vor Ort und die
damit verbundenen Kosten zugunsten der
Betreiber in erheblichem Umfang reduziert.

® \or oder zwischen den planmaBigen
Wartungen kann sich der Servicetechniker
durch den Abruf von Betriebsdaten ein
aktuelles Bild von dem Zustand der einzel-
nen Aggregate machen (Online-Diagnose).
Einschrankungen in der Funktion und Leis-
tung kénnen frahzeitig erkannt und durch
vorausschauende MaBnahmen beseitigt
werden. Dartber hinaus erlaubt der Abruf
von Betriebsdaten dem verantwortlichen
Servicetechniker eine gezielte Vorbereitung
(zum Beispiel Ersatzteildisposition) auf die
bevorstehende Wartung.

® Der Anschluss eines PCs im Rahmen von
Service- und Wartungseinsatzen bei unter-
brochenem Produktionsprozess (Offline-
Diagnose) erlaubt dem Servicetechniker vor
Ort eine genaue Eingrenzung von Fehler-
ursachen und Stérungen. Das ermoglicht
eine schnelle Analyse und verkdrzt den
Zeit- und Kostenaufwand fur die Durchfah-
rung von Instandsetzungs- und Wartungs-
leistungen.

Eisbereitungsanlage

beim Anwender

Integrierte
Schnittstelle RS 232

/ Telefonnetz
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Uberzeugende Leistung.

Service von Anfang an

Bei der Projektierung einer
hochleistungsfahigen  Eisbe-
reitungsanlage der Produktlinie
Mega-Line mussen die individu-
ellen Anforderungen der An-
wender (z. B. Eiswdrfelbedarf,
Abfullmenge, Kaltesystem) berCcksichtigt wer-
den. Wir beraten Sie gerne und konzipieren
gemeinsam mit Ihnen eine maRgeschneiderte
Systemlésung. Bitte fordern Sie zur Erstellung
eines detaillierten Angebotes die ,Mega-Line-
Bedarfsanalyse” an oder verlangen Sie ein
unverbindliches Beratungsgesprach mit einem
unserer Anwendungsspezialisten.

Qualitidt ohne Kompromisse

Durch die Symbiose aus intelligenter Technik
und hochwertigen Materialien bietet die
Produktlinie Mega-Line erstklassige Qualitat
und ein Hoéchstmall an Leistung und
Zuverlassigkeit. Die exzellente Produktqualitat
wird durch die verlangerte WESSAMAT-
Materialgarantie von 2 Jahren bestatigt. Wenn
Sie bei der Anschaffung einer Eisbereitungs-
anlage keine Kompromisse machen wollen, ist
die Mega-Line von WESSAMAT fur Sie garan-
tiert die ideale Losung.

Dispenser D 700 mit einem
Eisbereitungsmodul Z 2000 W

zur Herstellung von 840 kg Eiswurfel
pro Tag.

v
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Technische Daten / Leistungsdaten

Modell | Bestell-| Aus- Eiswiirfelleistung'’ Eiswirfelvorrat'’ MaRBe?” Leistungs- |Gewicht
Nr. fihrung kg Eiswiirfel kg Anzahl | (HxBxT) mm | aufnahme kg
pro Tag pro Tag | Eiswiurfel | Eiswiirfel Kw
Z2000wW| 4101 Edelstahl 840 ca. 34.000 - - 600/1700/850 3,90 245
B 750 4110 | Edelstahl - - 560 ca. 22.400 | 1100/1700/1010 - 150
D 700 4124 | Edelstahl - - 480 ca. 28.000 | 2125/3120/850 1,10 410
D 710 4126 | Edelstahl - - 480 ca. 19.200|2125/3120/850 1,10 420
D 1000 4127 Edelstahl - - 680 ca. 27.200 |2100/1800/2790 2,50 1000
D 1010 4131 Edelstahl - - 680 ca. 27.200 |2100/1800/2790 2,50 1000
D 2000| 4130 | Edelstahl - - 1100 ca. 44.000 |2160/1800/4050 2,50 1100
D 2010| 4132 | Edelstahl - - 1100 ca. 44.000 |2160/1800/4050 | 2,50 1100
Z 2000 W: Eisbereitungsmodul zur Herstellung von 840 kg Eiswiirfel pro Tag. Zur Leistungs-
erh6hung kénnen bis zu drei Eisbereitung dule (2.520 kg Eiswiirfel pro Tag)
ubereinander installiert werden. Komplettlésungen fir hohere Leistungen auf
Anfrage.
' Leistungsangaben bei Umgebungs- und Wassertemperatur von 10°C und
Kondensatortemperatur von 20°C.
B 750: Vorratsbehalter fir die Kombination mit 1-3 Eisbereitungsmodulen Z 2000.
Zur Bevorratung und manuellen Entnahme der Eiswiirfel.
D 700: Vorratsbehdalter/Disp mit automatischer Auflockerungsvorrichtung und
D 1000: volumengesteuerter Abfiilleinheit (2-5 kg)
D 2000:
D 710: Vorr: halter/Disp mit automatischer Auflockerungsvorrichtung und
D 1010: Abfiilleinheit sowie elektronischer Wiegetechnik zum Abfiillen von 2 kg bis 5 kg
D 2010: Eiswiirfel pro Charge
2’ Die Gesamthohe der Eisbereitungsanlage ist abhangig von der Anzahl der
installierten Eisbereitungsmodule.
Gesamthohe mit 1 Eisbereitungsmodul Z 2000 W:  2.125 mm.
Gesamthohe mit 2 Eisbereitungsmodulen Z 2000 W: 2.350 mm.
Gesamthohe mit 3 Eisbereitungsmodulen Z 2000 W: 2.950 mm.
' Alle Abmessungen (Hohe) ohne hohenverstellbare FuRe
(werden serienmaBig mitgeliefert).
Trinkwasser- Flexible Schlauchverbindung mit Anschlussgewinde R3/4“. Ab einer
anschluss: Trinkwasserharte von 8°dH wird der Einsatz von enthirtetem Trinkwasser
empfohlen.
Wasserablauf: Flexibler Schlauch 3/4“ (gerateseitig).

Elektrischer
Anschluss:

Eisbereitungsmodul Z 2000 W: 400 V /7 50 Hz / 3 Phasen
Dispenser (alle Modelle): 400 V / 50 Hz / 3 Phasen

Technische Anderungen sowie Anderungen in Ausfithrung, Abmessungen und
Design bleiben WESSAMAT ohne vorherige Ankiindigung vorbehalten.
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